
 

 

 

BRUNCH VERSION CLASSIQUE 

Sur place 

 

22€ / personne  

 

*Tranches de bacon 

*Œufs (frais et brouillés) 

*Saucisses  

* Gâteau de pomme de terre  

*Petits pains rustiques 

*Fromages (emmental et chèvre frais) 

**** 

* Mini viennoiseries (croissants/ pains au chocolat / pain au raisin) 

*Muesli fruits / muesli chocolat 

*Fromage blanc 

*Confitures faites maison  

*Pancakes faits maison 

*Sirop d’érable 

*Brioches faites maison 

*** 

Corbeille de fruits (en fonction de la saison) 

**** 

Café 

Thé 



 

Lait 

*** 

Jus d’orange 

Jus de pamplemousse 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

BRUNCH FORMULE PRESTIGE 

 

37€ / personne  

 

*Bacon 

*Œufs (frais et brouillés) 

*Saucisse 

* Gâteau de pomme de terre  

*Petits pains rustiques 

*Fromages (emmental et chèvre frais) 

**** 

Filet de Saumon fumé (maison) découpé sur place  

Blini et beurre à l’aneth (maison)  

Mixe de Charcuterie/pain/beurre salé 

*** 

Salade avocat crevette 

Salade maïs , radis , tomate cerise  

Salade cœur de bœuf mozza 

**** 



 

* Mini viennoiseries (croissants/ pains au chocolat / pain au raisin) 

*Muesli fruits / muesli chocolat 

*Fromage blanc 

*Confitures faites maison  

*Pancakes faits maison 

*Sirop d’érable 

*Brioches faites maison 

*** 

Corbeille de fruits (en fonction de la saison) 

**** 

Café 

Thé 

Lait 

*** 

Jus d’orange 

Jus exotique 

 

Sur forfait 

 

Le matériel 

 

+ 

 

Le déplacement  

 

+ 

 

Le Service du brunch  

Installation / service sur place / rangement  

 

 

 



 

 

 

 

A SAVOIR 

 

  

- La date ne sera bloquée qu’après la signature du contrat de prestation traiteur 

et par le versement d’un chèque d’acompte de 30% (sans la date reste 

disponible) 

- Encaissé 10 jours avant la prestation si cette dernière est 

maintenue. 

- Encaissé si l’annulation se fait dans les 2 mois avant la date. 

 

 
 

 


